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MALBEC

AGRACIADO MALBEC

Caracteristicas

2008
100% Malbec
Cordodn del Plata, Tupungato (Valle de Uco) -
Mendoza
1000 mts snm

franco arenoso de origen aluvional.

Continental y seco. Con escasas precipitaciones (promedio
menos de 200mm por afio). Gran amplitud térmica entre el dia y la
noche.

6.500
10.000 / 12.000 kg por hectarea
Manual, en cajas plasticas de 16 kgs.

Seleccidn de racimos en cinta con cuatro personas.
Descobajado y molienda de los granos. Fermentacion alcohdlica
con sombrero y siembra de levaduras seleccionadas durante 16 —
18 dias con temperatura controlada de entre 24 y 28° C en vasijas
de cemento de 40.000 lts.

Fermentacion malolactica natural.
13,2% viv.
51 g/l
5,00 g/l
Vistoso color rojo, con reflejos bermelldn. Presenta
aromas a frutos maduros. Volumen de boca medio, equilibrado y

facil de beber.
16a18°C

Carnes rojas, carnes blancas, caza mayor y quesos duros.
Consumo dentro del afio.
50.000 botellas.
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