
La foto del rosado se ve la etiqueta algo borrosa. Y las de 
los reservas tienen como unas líneas que cortan la botella.
Y la ficha técnica del Malbec Inizio clásico tiene un error 
en la maduración y añejamiento, ahí te adjunto la ficha 
realizada por el enólogo. Las demás están bien.
Faltarían las fichas del Merlot 2007 y la de la botella 
chiquita o por lo menos unas fotos que indiquen que 
también sale en esa medida, fijate.

Composición Varietal: 100% malbec  
Vendimia: 2006  
Cosecha: Manual: en cajas plásticas de 16 kilos.  
Ubicación de los viñedos: 
Espalderos localizados en Tupungato - Cordón del Plata. 
Altura sobre el nivel del mar: 1.000 metros.  
Maceracion con los hollejos: 
Media: 16 a 18 días, con temperaturas de 26 a 28 º C. 
Maduración - Añejamiento: 
Barrica francesa tostado medio. 
Fermentación Malolactica: 
Cumplida a menos de 200 mg/l de ácido málico.  
Alcohol:  % v/v 13,9  
Acidez Total: g/l en ac. Tartárico 5,63 pH 3,64  
Para enófilos: 
Decantar una hora antes de beber. Temperatura:16 a 18ºC. 
Guarda aconsejada: 18 a 24 meses.  

Notas de Cata:    

VISTA: 
Rojo profundo y brillante, reflejos violaceos y púrpura.
NARIZ:
Fresco aroma a fruta negra, ciruelas maduras. Armoniosa combi-
nación de dulces de frutas rojas y vainilla que aportó la madera. 
BOCA: 
Buen volúmen de boca: dado por la madurez de la uva,la macer-
ación y el contacto con la madera. Suaves taninos dulces le otorgan 
redondez y suavidad al beberlo. Armonizado estilo, por el tiempo de 
botella.  

RESERVA

Características

Bodega Familia de Marchi. Arroyo El Molino s/n El Peral. Mendoza.   
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Composición Varietal: 60 % malbec - 40% merlot  
Vendimia: 2007  
Cosecha: Manual: en cajas plásticas de 16 kilos.  
Ubicación de los viñedos: 
Espalderos localizados en Tupungato - Cordón del Plata. 
Altura sobre el nivel del mar: 1.000 metros.  
Maceracion con los hollejos: 
Elaboración particular de cada vino y posterior corte de los mismos. 
Maduración - Añejamiento: 
Solo el vino Malbec tuvo contacto con madera francesa.  
Fermentación Malolactica: 
Cumplida a menos de 200 mg/l de ácido málico.   
Alcohol:  % v/v 13,8  
Acidez Total: g/l en ac. Tartárico 5,47 pH 3,68   
 Para enófilos: 
Destapar la botella una hora antes de beber. Temperatura: 16 a 18ºC. 
Guarda aconsejada: 12 a 18 meses.  

Notas de Cata:    

VISTA: 
Color dominado por tonos rojos profundos y reflejos violaceos.  
NARIZ:
Se aprecia una fina combinación de notas herbaceas dadas por la 
variedad Merlot y frutas dulces aportadas por el Malbec. Suave 
especiado y fruta negra aportada por la madera.  
BOCA: 
Vino de buen volúmen de boca y  redondez. Suaves taninos de uva, 
armonizados con el contacto con la madera. Estos detalles hacen 
que este vino sea amable y fino al beber.  
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RESERVA

Características

Composición Varietal: Rosado de malbec 
Vendimia: 2008  
Cosecha: Manual: en cajas plásticas de 16 kilos.  
Ubicación de los viñedos: 
Espalderos localizados en Tupungato - Cordón del Plata. 
Altura sobre el nivel del mar: 1.000 metros.  
Maceracion con los hollejos: 
Maceración fría a temperaturas de 6 a 8 º C durante 36 horas.  
Maduración - Añejamiento: no  
Fermentación Malolactica: no
Alcohol:  % v/v 12,8    
Acidez Total:  g/l en ac.Tartárico 6,1 pH 3,3    
Para enófilos: 
Temperatura: 8 a 10 º C.  

Notas de Cata:    

VISTA: 
Vistoso color cereza con brillantes reflejos rojizos.  
NARIZ:
Fresco aroma a fruta fresca madura con recuerdos a cereza o 
frambuesas.  
BOCA: 
Impacto dulce inicial, con buen equilibrio en boca dado por la acidez 
natural, presentándose amable y suave al beberlo. Se aprecia en la 
boca una presencia importante de anhidrido carbónico. 
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ROSADO

Características

Composición Varietal:  Malbec 
Vendimia: 2008  
Cosecha: Manual: en cajas plásticas de 16 kilos.  
Ubicación de los viñedos: 
Espalderos localizados en Tupungato - Cordón del Plata. 
Altura sobre el nivel del mar: 1.000 metros.  
Maceracion con los hollejos: 
Media: 8 a 10 días, con temperaturas de 24 a 28 º C.   
Maduración - Añejamiento: no  
Fermentación Malolactica: 
Cumplida a menos de 200 mg/l de ácido málico.  
Alcohol:  % v/v 13,2    
Acidez Total:  g/l en ac.Tartárico 5,1 pH 3,8   
Para enófilos: 
Temperatura de servicio: 16 a 18 º C.   

Notas de Cata:    

VISTA: 
Vino de vistoso color rojo, con reflejos bermellón.  
NARIZ:
Buen recuerdo a frutos maduros, con aromas especiados y refina-
dos de destilación.  
BOCA: 
Volumen medio en boca. No es un vino complejo para beberlo. 
Armoniza bien el alcohol, la acidez total y sus suaves taninos.  
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MALBEC

Características

Composición Varietal:  Malbec - Merlot
Vendimia: 2008  
Cosecha: Manual: en cajas plásticas de 16 kilos.  
Ubicación de los viñedos: 
Espalderos localizados en Tupungato - Cordón del Plata. 
Altura sobre el nivel del mar: 1.000 metros.  
Maceracion con los hollejos: 
Elaboración particular de cada vino y posterior corte de los mismos. 
Maduración - Añejamiento: no  
Fermentación Malolactica: 
Cumplida a menos de 200 mg/l de ácido málico.  
Alcohol:  % v/v 13,1    
Acidez Total:  g/l en ac. Tartárico 5,1 pH 3,8   
Para enófilos: 
Temperatura de servicio: 16 a 18 º C. El corte o blend es una 
búsqueda precisa, de la armonía del vino.   

Notas de Cata:    

VISTA: 
Vino de vistoso color rojo violeta y brillo bermellón.   
NARIZ:
Buen recuerdo a frutos maduros, con aromas herbaceos aportado 
por la variedad Merlot.   
BOCA: 
Variados sabores y volumen medio en boca. Cada variedad ha 
aportado su composición al límite de lograr compatibilizar su 
armonía.  
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MALBEC - MERLOT

Características

Composición Varietal: 100% Malbec 
Vendimia: 2007  
Cosecha: Manual: en cajas plásticas de 1 kilos.  
Ubicación de los viñedos: 
Espalderos localizados en Tupungato - Cordón del Plata. 
Altura sobre el nivel del mar: 1.000 metros.  
Maceracion con los hollejos: 
Maceración fría de los hollejos. Contacto 12 días a 24 - 26 º C.  
Maduración - Añejamiento: 
Barrica francesa y americana tostado medio.  
Fermentación Malolactica: 
Cumplida a menos de 200 mg/l de ácido málico.   
Alcohol:  % v/v 13,6  
Acidez Total: g/l en ac. Tartárico 5,1 pH 3,8    
Para enófilos: 
Destapar la botella una hora antes de beber. Temperatura: 16 a 18ºC. 
Guarda aconsejada: 12  meses.  

Notas de Cata:    

VISTA: 
Intenso color, dominado por el rojo violaceo y tonos púrpura.  
NARIZ:
Finos aromas dulces dominados por frutas rojas y negras. Aromas 
que recuerda al dulce de ciruelas.Especiado que le ha otorgado el 
contacto con la madera.    
BOCA: 
Vino de una buena redondez otorgada por la uva madura, la macer-
ación, y el paso por la madera. Suaves taninos, que el tiempo de 
botella armonizó y suavizó. 
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Características

MALBEC

Contenido: 375 ml.
Composición Varietal: 100% Malbec 
Vendimia: 2007  
Cosecha: Manual: en cajas plásticas de 1 kilos.  
Ubicación de los viñedos: 
Espalderos localizados en Tupungato - Cordón del Plata. 
Altura sobre el nivel del mar: 1.000 metros.  
Maceracion con los hollejos: 
Maceración fría de los hollejos. Contacto 12 días a 24 - 26 º C.  
Maduración - Añejamiento: 
Barrica francesa y americana tostado medio.  
Fermentación Malolactica: 
Cumplida a menos de 200 mg/l de ácido málico.   
Alcohol:  % v/v 13,6  
Acidez Total: g/l en ac. Tartárico 5,1 pH 3,8    
Para enófilos: 
Destapar la botella una hora antes de beber. Temperatura: 16 a 18ºC. 
Guarda aconsejada: 12  meses.  

Notas de Cata:    

VISTA: 
Intenso color, dominado por el rojo violaceo y tonos púrpura.  
NARIZ:
Finos aromas dulces dominados por frutas rojas y negras. Aromas 
que recuerda al dulce de ciruelas.Especiado que le ha otorgado el 
contacto con la madera.    
BOCA: 
Vino de una buena redondez otorgada por la uva madura, la macer-
ación, y el paso por la madera. Suaves taninos, que el tiempo de 
botella armonizó y suavizó. 
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Características

          MALBEC 375 ml.
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Características

Composición varietal: 100 % MERLOT
Vendimia: 2007
Cosecha: Manual: en cajas plásticas de 16 kilos.
Ubicación de los viñedos: Espalderos localizados en Tupungato - 
Cordón del Plata.
Altura sobre el nivel del mar: 1.000 metros.
Maceracion con los hollejos:
Maceración fría y contacto con los hollejos durante 12 días a 24 - 26 º C.
Maduración - añejamiento: no
Fermentación malolactica: Cumplida a menos de 200 mg/l de ácido 
málico.
Alcohol: % v/v 13,5
Acidez total: g/l en ac. Tartárico 4,95 pH 3,8
Para enófilos:
Destapar la botella una hora antes de beber. Temperatura: 16 a 18 º C.
Guarda aconsejada 12 a 18 meses.

Notas de Cata:

VISTA:
De color rojo púrpura y tonos violeta.
NARIZ: 
Apreciado aroma dulce, con notas herbaceas aportadas por
la variedad Merlot, también notas de fruta dulce.
Suave especiado aportado por la madurez de la uva.
BOCA:
Vino de buen volúmen de boca, suaves taninos y redondez al beberlo.
Notas dulces que también se repiten en la boca.

MERLOT


