
Una nueva generación de jóvenes vitivinicultores invita 
a conocer la mejor expresión de los viñedos de esta 
tierra privilegiada del Valle de Tupungato.

Los viñedos se encuentran a 1000 metros de altura y 
poseen condiciones climáticas óptimas para el cultivo 
de uvas y el desarrollo de vinos de excelente 
calidad enológica. 

Composición varietal
100% Semillón.

Alcohol
12.8 %

Temperatura de servicio
8º a 10º.
    
Color
Amarillo pálido con reflejos verdosos, brillantes.

Aromas
Gran intensidad aromática, frutos cítricos como el limón. 
Con sabores frescos, suaves y jóvenes.

Alta persistencia en boca. 
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