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Caracteristicas

Composicion Varietal: 60 % malbec - 40% merlot

Vendimia: 2007

Cosecha: Manual: en cajas plasticas de 16 kilos.

Ubicacion de los vifiedos:

Espalderos localizados en Tupungato - Cordén del Plata.

Altura sobre el nivel del mar: 1.000 metros.

Maceracion con los hollejos:

Elaboracion particular de cada vino y posterior corte de los mismos.
Maduracion - Afiejamiento:

Solo el vino Malbec tuvo contacto con madera francesa.
Fermentacion Malolactica:

Cumplida a menos de 200 mg/l de acido malico.

Alcohol: % v/v 13,8

Acidez Total: g/l en ac. Tartéarico 5,47 pH 3,68

Para endfilos:

Destapar la botella una hora antes de beber. Temperatura: 16 a 18°C.
Guarda aconsejada: 12 a 18 meses.

Notas de Cata:

VISTA:

Color dominado por tonos rojos profundos y reflejos violaceos.
NARIZ:

Se aprecia una fina combinacion de notas herbaceas dadas por la
variedad Merlot y frutas dulces aportadas por el Malbec. Suave
especiado y fruta negra aportada por la madera.

BOCA:

Vino de buen volimen de bocay redondez. Suaves taninos de uva,
armonizados con el contacto con la madera. Estos detalles hacen
gue este vino sea amable y fino al beber.
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